
 

L A  C A R T E  D U  M I D I  

L E  P L A T  D U  J O U R  

ENTREE +  PLAT DU JOUR 19.00   

L E  B U S I N E S S  L U N C H   

LE  MENU COMPLET 49.00    

L E S  P L A T S  F R O I D S  EN ENTREE  EN PLAT    

 Salade de rucola et parmesan 14.00 

 Salade de chèvre chaud sur toast   13.00 19.00 

 Salade du Bistro (saumon mariné, avocat et grapefruits) 16.00 24.00 

Salade Caesar au blanc de volaille 14.00 22.00 

Salade de queues de gambas poêlées en vinaigrette tiède 19.00 27.00 

 Asperges vertes tiède vinaigrette tiède à l’huile de noix  16.00 25.00 

 Tartare de dorade à l’huile d’olive, citron vert et toast  18.00 25.00 

Vitello tonato et pommes frites  26.00 

Tartare de bœuf maison coupé au couteau, pommes frites et mesclun de salade  32.00 

L E S  P L A T S  C H A U D S    

 Emulsion de carottes et gingembre  14.00 

Cheeseburger maison, pommes frites et mesclun de salade  24.00 

Souris d’agneau confite et taboulé de semoule  33.00 

 Raviole fraîches au citron et ricotta 16.00 24.00 

Risotto aux gambas poêlées au curry  29.00 

 Risotto aux asperges vertes  24.00 

Noix de Saint Jacques poêlées et mousseline de panais 28.00 43.00 

Filets de perches meunière, pommes frites et sauce tartare (selon arrivage)  41.00 



 

L E S  S E L E C T I O N S  D E  L A  P L A N C H A  

Entrecôte parisienne de bœuf  37.00 Filet de truite rose  27.00 

Paillard de veau  31.00 Brochette de gambas  36.00 

Suprême de volaille 29.00 Filet de daurade 33.00 

Ces plats ci-dessus sont servis avec un féculent, un légume et une sauce au choix. 

L e s  f é c u l e n t s  L e s  l é g u m e s  L e s  s a u c e s  

Taboulé de semoule  Poêlée de légumes verts Sauce vierge aux tomates cerise 

Pommes frites Endive braisée à l’orange Beurre d’herbes aux baies roses 

Pommes nature Shop suey de légumes Jus de viande au balsamique 

L E S  D E S S E R T S  

Moelleux au chocolat amer et sa quenelle de glace 15.00 

Tarte tatin aux pommes caramélisées 14.00 

Nage de pêches pochées à la verveine 13.00 

Panacotta vanillée et coulis de fruits rouges 13.00 

Mille feuilles aux fraises 15.00 

La traditionnelle crème brûlée à la vanille bourbon 13.00 

Assiette de fromages affinés 14.00 

 

JOURS D’OUVERTURE DU RESTAURANT 

DU LUNDI AU SAMEDI  

FERME SAMEDI MIDI, DIMANCHE ET LUNDI SOIR  
 


